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# Fogon de Galicia CARTA

FEnsaladas 7 Salad

Ensalada especial de la casa/ House special salad© © © 8,90 €
(mezclum de lechugas,queso de cabra, gulas, tomate y maiz)
(mixed greens, goat cheese, eel, tomatoes and corn)

Ensalada César / Caesar salad © © © 8,90 €

(Mezclum de lechuga, pollo, tomate, picatostes, nueces y salsa césar)
(mixed greens, chicken breast, cherry tomatoes, croutons,nuts and Caesar dressing)

Ensalada de pimientos rojos asados y atin 6,90 €
Roasted red peppers and tuna salad

Tomate aliiado / Marinated tomatoes 5,50 €

Salmorejo (en temporada) ©
Salmorejo (in season) ' 5,90 €

Pu /poy £ chapus

Pulpo a la gallega / Galician style octopus 14,90 €
Pulpo a la plancha con Alioli ©) - 14,90¢€
Grilled octopus with Ali-oli sauce 3

Pulpo al Ajillo / Octopus in garlic sauce - 14,90 €
Pulpo especial de la casa / Special house octopus . : 14,90 €

(pulpo, langostino y almejas a la marinera)
(Marinated octopus, prawns and clams)



Tostas / Toasts

Pimientos rojos asados con anchoas : 8,90 €
Roasted red peppers with anchovies

Queso de cabra con pimientos rojos caramelizados , 8,90 €
Goat cheese with caramelized red peppers © ©

Foie de pato con cebolla caramelizada ©) ' 11,90 €
Foie gras with caramelized onion '

RﬂCiOney / Startes Media  Entera

Berenjenas gratinadas conjaméon © © 9,90 €
y langostinos / Gratin eggplant with ham and prawns

Berenjenas fritas a la miel / Fried eggplant withhoney @ 6,20€ 8,50 €

Caldo gallego (pote) / Galician soup 5,90 €
Revuelto de bacaltfo dorado ©) 9,50 €
Scrambled eggs with golden cod

Pimientos del padron / Spicy Padron peppers 6,90€ 8,00€
Queso manchego / Manchego cheese ©) 790€ 9,90¢€
Pollo en adobo con salsa de curry © © 7,00€ 9,50 €
Marinated chicken with curry sauce

Lomo de orza / Roasted pork loin 9,50 €
Habitas con jamony huevo 10,90 €
Broad beans with ham and egg :
Croquetas caseras de jamén (unidad) © © : 1,60 €

Homemade ham croquette (per unit)



711"1"0065’ (; pf'ecia ﬁmﬂ pemona ) / Rice (Price foer foersan )

Paella de carne (minimo 2 personas) ©)
Meat Paella (minimum 2 people)

Paella de marisco (minimo 2 personas) l
Seafood Paella (minimum 2 people)

Cm"l’h%' / Meat Media

Entrecot de ternera gallega / Veal entrécot steak
Medallones de solomillo de cerdo a la plancha
Grilled pork sirloin medallions

Puntas de solomillo de cerdo a la pimienta ©) ©
Pork sirloin tips in black pepper sauce

Solomillo de cerdo trinchado con ajos
y pimientos verdes
Pork sirloin with garlic and green peppers sauce

Lacon con grelos ' 8,90 €
Pork knuckle with turnip tops

Pechuga de pollo a la plancha
Grilled chicken breast

Deseados / Fish

Bacalao con salsa de p;'mientos rojos y langostinos
Cod fish with red pepper sauce and prawns

Bacalao frito con pimienfos del padron ©)
Fried cod fish with “padron” peppers

Calamar a la plancha / Grilled squid

10,90 €

12,50 €

Entera

14,90 €
10,90 €
11,90 €

10,90 €

11,90 €

8,90 €

12,00 €

34.50.€

11,90 €






